ENTRADAS

Jamon Ibérico de Bellota $860.00
Jamon Serrano $320.00
Platon Surtido de Ibéricos $740.00

(Jamon, Chorizo, Cecina, Fuet y Queso Manchego)

Entremés Puerto Chico $595.00
(Jamén Serrano, Lomo, Chorizo, Queso Manchego,
Calamares, Chistorra, Croquetas y Morcilla de Burgos)

Queso Manchego Importado $297.00
Tabla de Quesos $740.00

(Queso Cabrales, Idiazabal, Flor de Esgueva, Manchego,
Queso de Cabra: Arandano, Cenizo y Natural)

Platon de Rasurados $590.00
(Callo de Hacha, Salmdn, Atun y Abuldn)

Abulon Rasurado $495.00
Boquerones en Vinagre $370.00
Tortilla Campesina $295.00

(Chorizo, Pimientos, Papa, Cebolla’y Champifiones)

Tortilla Espaiiola $180.00
(Papa, Cebolla y Huevo)

Chistorra Importada $295.00
Croquetas de Jamon Serrano $210.00
Rabas $295.00
Morcilla de Villarcayo $320.00
Gulas a la Bilbaina $285.00

(Angulas de Surimi con-Aceite de Oliva, Ajo y Guindilla)
Gambas al Ajillo $315.00
Pulpos a la Gallega o al Ajillo $470.00
Almejas Marinera $320.00

Platon Surtido de Pimientos del Piquillo Rellenos $320.00
(Atun, Bacalao y Chipirdn)
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Salones para Banquetes de 30 a 300 personas
Reservaciones a los Teléfonos: 55-5705-6555 y 55-5705-6414
www.mesonpuertochico.com.mx



SOPAS

Gazpacho Andaluz con su Guarnicion $165.00
Sopa de Cebolla $175.00
Sopa de Gallina con Garbanzos $165.00
Sopa de Verduras $130.00
Sopa Castellana de Ajo $185.00
Sopa de Colade Res $175.00

(Cola de res desmenuzada, verdurita brunoise y cebada)

Caldo Gallego $295.00
Sopa de Pescado y Mariscos $270.00
Fabada Asturiana $320.00

ENSALADAS Y HUEVO0S

Ensalada César $175.00

(Lechuga alifiada con una emulsion de anchoas, mostaza y ajo
Con un crotén de pan frito y queso parmesano)

Ensalada Verde $250.00

(Lechugas; espinaca, pepino, guisantes, aguacate,
Pimiento y esparragos verdes)

Ensalada Tropical de Mango Caramelizado $295.00
(Lechugas mixtas, palmito, aguacate, ajonjoli caramelizado,
Mango caramelizado.y vinagreta de mango y miel)

Ensalada de Manzana Roja $295.00

(Lechugas mixtas con Quesos de Cabra mixtos, arandano, nuez caramelizada y Vinagreta
de miel y mostaza)

Ensalada Mixta $240.00

(Lechuga orejona, atun, pimiento rojo, jamon serrano, huevo cocido y cebolla morada)
Ensalada de Bonito con Pimientos del
Piquillo y Anchoas $420.00

(Juliana de lechuga, bonito, anchoas, huevo duro, esparragos blancos
Alifiado con vinagre de Mdédena)

Esparragos Verdes *Estilo Aranjuez* $295.00
Huevos Fritos *Puerto Chico* $225.00
Parrillada de Setas, Champiiiones y Esparragos Verdes $335.00

Alcachofas de Navarra Salteadas con Jamon $285.00
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Precios con 16% IVA Incluido



PESCADOS Y MARISCOS

Chipirones en su Tinta $455.00

(Plato del pais Vasco acompafiado de arroz y crotones de pan frito)

Lomo de Salmodn a la Plancha (250 gr.) $485.00

(En cama de ejote, champifidn, setas y gambas Salteadas con ajo)

Extraviado al Cilantro (250 gr.) $495.00

(Camarén y-arroz cocido)

Lomo de Robalo a la Koskera (250 gr.) $550.00

(En cazuela con cocotxas, almejas, esparragos blancosy huevo cocido)

Lomo de Robalo a la Sal (250 gr.) $495.00

(Con vinagreta de jitomate a las finas hierbas
Puré de papa y tomate a la-provenzal)

Lomo de Atin Fresco (250 gr.) $440.00

(En costra-deajonjoli-con'salsa de
Soyay-ensalada.fresca)

Lomo de Robalo a la Vasca (250 gr.) $495.00

(En cazuela con huevo cocido, almejas y espdrragos blancos)

Huachinango a la Bilbaina (500 gr.) $535.00

(Huachinango abierto en libro, sobre papa panadera con un refrito
De vino-blanco, aceite de oliva, vinagre, ajo-y guindilla)

Huachinango a la Espaldilla (500 gr.) $595.00

(Con cama de verdura a'la mantequilla y refrito de callo de hacha)

Huachinango Zarandeado (500 gr.) $535.00

(Con ensalada fresca)

Lomo de Bacalao al Gusto (250 gr.) $480.00

(Pil-Pil, Viscaina o Zuri-Gorri)

Camarones Gigantes al Gusto (350 gr.) $495.00

(A la parrilla, con refrito de ajo picado y guindilla o a la Sal)

Arroz Negro (2 personas) $695.00

(Con almejas, mejillones, gambas y calamares 45 min. Aprox.)

Arroz a la Donostiarra con Azafran (2 personas) $695.00
(Arroz blanco, azafran, gambas, calamar, mejillén, fritada de pimiento
Morrén verde con cebolla, vino blanco y perejil)

OO0 OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OO OV OV OV OO OV OO OO OV OV OV OV OV OV OV OV OV OV OO OO OO OO

*Todos los gramajes son antes de coccion*



CARNES

Callos a la Madrileha $375.00

Lomo de Cerdo Adobado $395.00

(Salsa de queso, pimientos asados y patatas fritas)

Pollito de Leche (600 gr.) $335.00

(A la plancha o al ajillo)

Rabo de Toro Estofado $415.00

(Al'vino tinto)

Medallones de Filete al Gusto (250 gr.) $445.00

(Plancha, Cabrales, limdn, pimienta, mostaza o a la Sal, con guarnicion de mofio de ejote,
champifién relleno y papa francesa)

Abanico de Solomillo de Res (250 gr.) $455.00

(Relleno de duxel con setas y jamon, gratinado con queso manchego
Y una cama de crema de champifién)

Chuleton de Buey Angus al Carbon (450 gr.) $795.00
Rib Eye de Buey Angus al Carbon (450 gr.) $795.00
Lechon Asado *Estilo Segovia* $595.00
Cabrito Lechal Asado *Estilo Burgos* $595.00
Cordero Lechal Asado *Estilo Burgos* $645.00

Medio Pato al Horno con chutney de Mango (600 gr.) $550.00
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*Todos los gramajes son antes de coccion*






